
PIZZA MED PULLED BEANS

INGREDIENSER

1 pk Hälsans Kök Pulled (230g)

1 pakke pizzadeig

½ courgette

1 tomat

1 hel mozzarella

2 dl revet ost

Rucolasalat

SERVING  1 PORSJON VARIGHET  14 MIN VANSKELIGHETSGRAD  LETT

Leter du etter oppskriften for å gjøre vegetarpizzaen mer spennende? Vi har
fått ryggen din med denne deilige og enkle pizzaen med våre Pulled Beans.
Enkelt, deilig og annerledes!

FREMGANGSMÅTE

1. Forbered grønnsakene og deigen
Sett ovnen på 250 ° C. Rull ut pizzadeigen og smør på tomatsausen. Skjær courgette, tomat
og mozzarella.

2. Sett sammen pizzaen og stek den i ovnen
Fordel grønnsaker og mozzarella på pizza sammen med Hälsans Kök Pulled. Dryss med
revet ost og stek i ovnen i ca. 8-10 minutter, eller til pizzaen har god farge og osten smelter.
Topp med fersk arugula og server.
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